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CAMPIDOGLIO

PASTICCIERI IN SICILIA DAL 1964

La Pasticceria, Gelateria e Graniteria nasce a
Sant' Agata di Militello in Sicilia nel 1930.

I1 fondatore Sig. Rosario Calanni Billa inizia la
sua produzione e vendita sia in bottega che per
le vie cittadine, utilizzando un triciclo
refrigerato, due gusti di gelato, limone e
cioccolato, e ovviamente la famosa granita al
limone.

I coniugi Rosario Calanni Billa jr. e sua moglie
Agostina Rosella, seguendo la tradizione del
padre Sig. Rosario, fondano il Bar Gelateria e
Pasticceria “CAMPIDOGLIO” nel 1964.
Inoltre, avviano la Pasticceria diventando un
punto di eccellenza per quanto riguarda la
lavorazione delle mandorle (amaretti siciliani)
e della ricotta (Cannoli Siciliani, Cassate
Siciliane), Crema di Ricotta, Crema al
Cioccolato, Crema alla Nocciola, Tiramisu.

FILOSOFIA

Oggi giunti alla terza generazione, come nel
1930, nulla e cambiato nel modo di produrre.

I Prodotti sono concepiti proprio come quasi
100 anni fa, rigorosamente fatti a mano.



Strategica la scelta delle materie prime
dove si utilizzano solo prodotti naturali e di
alta qualita. Le antiche e tradizionali
ricette, e quindi la lavorazione prettamente
artigianale, ha permesso alla
“PASTICCERIA CAMPIDOGLIO” di
proseguire nel tempo raggiungendo
importanti risultati commerciali.

SVILUPPOAZIENDALE

La Pasticceria Campidoglio oggi sta
attuando una politica di espansione che va
oltre la Sicilia. Gli investimenti sono
orientati verso una produzione sempre e
comunque artigianale al fine di
implementare le caratteristiche
fondamentali che sono alla base della
mission: artigianalita e qualita. Il canale di
vendita di riferimento e 'HORECA con
particolare attenzione alla ristorazione,
FOODSERVICE e RETAIL.

PASTICCERIA CAMPIDOGLIO e
un'azienda certificata IFS FOOD e
FSMA, produce anche in PRIVATE
LABEL e formule personalizzate.
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Codice: 1048

Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia
Size: Mini

Numeri di cialde: 12

Sac A Poche con crema di ricotta: 250 gr
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Busta di pistacchio: 5 gr

Zucchero a velo: 5 gr
Imballo: 14 scatole
Quantita per imballo: 160 ?

Imballo per Pallet: 800 ?

Shelf Life: 18 Mesi
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Codice: 1046
Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia

Size: Mini

Numeri di cialde: 25

Sac A Poche con crema di ricotta: 500 gr
Busta di pistacchio: 10 gr

Zucchero a velo: 10 gr

Imballo: 6 scatole

Quantita per imballo: 60 ?

Imballo per Pallet: 360 ?

Shelf Life: 18 Mesi
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oon Crema i Ricvtta

Codice: 1049

Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia
Size: Mini

Numeri di cialde: 50

Sac A Poche con crema di ricotta: 1000 gr
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Busta di pistacchio: 2x10 gr

Zucchero a velo: 1x10 gr
Imballo: 4 scatole
Quantita per imballo: 60 ?

Imballo per Pallet: 240 ?

Shelf Life: 18 Mesi

FOODSERVICE
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oon Crema i Ricvtta

Codice: 1047

Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia
Size: Grande

Numeri di cialde: 3

Sac A Poche con crema di ricotta: 215 gr
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Busta di pistacchio: 5 gr

Zucchero a velo: 5 gr
Imballo: 14 scatole
Quantita per imballo: 160 ?

Imballo per Pallet: 800 ?

Shelf Life: 18 Mesi
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Codice: 1045

Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia
Size: Grande

Numeri di cialde: 7

Sac A Poche con crema di ricotta: 500 gr
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Busta di pistacchio: 5 gr

Zucchero a velo: 5 gr
Imballo: 6 scatole
Quantita per imballo: 60 ?
Imballo per Pallet: 360 ?
Shelf Life: 18 Mesi
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Codice: 1043

Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia
Size: Grande

Numeri di cialde: 14

Sac A Poche con crema di ricotta: 1000 gr
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Busta di pistacchio: 10 gr

Zucchero a velo: 10 gr
Imballo: 4 scatole
Quantita per imballo: 60 ?

Imballo per Pallet: 240 ?

Shelf Life: 18 Mesi

FOODSERVICE

cannoli di sicilia
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Codice: 1050
Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia

Misura: Grande
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Numero di cialde: 56 (4x14)

Sac A Poche con crema di ricotta: 4kg
Busta di pistacchio: 4x10 gr
Zucchero a velo: 4x10 gr
Quantita per imballo: 56 cannoli
Imballo per Pallet: da 60
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: Surgelato
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FOODSERVICE ke

Codice: 1051

Descrizione: Kit Cannoli di Sicilia
Misura: Mignon

Numero di cialde: 200

Sac A Poche con crema di ricotta: 4kg

Busta di pistacchio: 8x10 gr

Zucchero a velo: 4x10 gr

Quantita per imballo: 200 cannoli
Imballo per Pallet: da 60
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: Surgelato
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Codice: T1117 - T1116
Peso netto: 0,650 Kg. - 1,100 Kg.
Quantita per imballo: 6 confezioni

Imballi Pallet: 132 - 60 scatole

Pz Pallet: 792 - 360
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Codice: T1121-T1120

Peso netto: 0,650 Kg.- 1,100 Kg.
Quantita per imballo: 6 confezioni

Imballi Pallet: 132 - 60 scatole

Pz Pallet: 792 - 360
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Codice: T1111 - T1110
Peso netto: 0,650 Kg.- 1,100 Kg.
Quantita per imballo: 6 confezioni

Imballi Pallet: 132 - 60 scatole

Pz Pallet: 792 - 360
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Codice: T1119 - T1118

Peso netto: 0,650 Kg.- 1,100 Kg.
Quantita per imballo: 6 confezioni
Imballi Pallet: 132 - 60 scatole

Pz Pallet: 792 - 360

Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato




Torm ?\mm C&w\m De jPi%melf\io

OoiImnsasoadidnwva

961 1vad VITI3dIS NI 11313311.Svd

Codice: T1113 - T1112

Peso netto: 0,650 Kg.- 1,100 Kg.
Quantita per imballo: 6 confezioni
Imballi Pallet: 132 - 60 scatole

Pz Pallet: 792 - 360

Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Codice: T1123 - T1122
Peso netto: 0,650 Kg.- 1,100 Kg.
Quantita per imballo: 6 confezioni

Imballi Pallet: 132 - 60 scatole

Pz Pallet: 792 - 360
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Codice: M2111
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Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni

Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato

essert Ricottn 4t Sicitia
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Codice: M2110

Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni
Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Codice: M2112

Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni
Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato

Codice: M2113

Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni
Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato

Dessert Ricottn 4 Sicifia
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Codice: M2114

Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni
Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato




Dessert Ricotta 4t Sicilia

oww\o?o

T
>
n
4
0
2
m
a
z
0
0
C
>
U
>
2
(0]
1)
N

Codice: M2118

oinsoaidnwva

Peso netto: 110 gr.
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Quantita per imballo: 18 confezioni

Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi

Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato

Dessert Ricotta 4t Sicilia
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Codice: M2115

Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni
Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Codice: M2116
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Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni
Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato

Dessert Ricotta £ Sicilia
Piscottoe CMM o Sajato

Codice: M2117

Peso netto: 110 gr.

Quantita per imballo: 18 confezioni
Quantita Pallet: 160 scatole da 2880 pezzi
Shelf Life: 18 mesi

Conservazione: surgelato
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Pasticceria Campidoglio S.r.l.s. - C.da San Giuseppe, shc
98076 Sant’Agata di Militello (Me) - Sicilia - Italy
e-mail: info@pasticceriacampidoglio.it - Tel. +39 0941 526518
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